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• Facile accesso per pulizia e manutenzione

• Impianti realizzati in acciaio inox AISI 304, interamente lavabili con acqua ad alta pressione e detergente

• Pannello di controllo con interfaccia user-friendly per controllare le ricette e i parametri di produzione della macchina e 

  dei suoi accessori

• Design igienico

• Cambio stampo rapido senza utensili

• Sistema di lubrificazione con unità centrale, facilmente accessibile dal carter

Via Martiri delle Foibe 13
35019 Tombolo (PD) - Italia
Telefono: 0039 049 7968840

Fax: 0039 049 7968841
Email: info@pastatechgroup.com

Website: www.pastatechgroup.com

FA Singola SfogliaFAD Doppia Sfoglia

Linea Pasta Ripiena

FJS300 Formatrice Speciale

Formatrici Pasta Ripiena

Descrizione
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Patrocini
 
Pastaria ha ottenuto il patrocinio delle più prestigiose associazioni nazionali e internazionali 
di produttori di pasta alimentare.

I patrocini di Pastaria
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MergersCorp™ M&A International è un marchio
specializzato nelle attività di Corporate Finance e
Finanza Aziendale con focus sulle operazioni
transfrontaliere di Mergers & Acquisitions che offre
servizi professionali a clienti di tutto il mondo.

Siamo alla ricerca di aziende italiane interessate alla
vendita del business, ad operazioni di finanza
straodinaria, cessioni di quote, alleanze strategiche.

Contact us for free consultation!

CERCHIAMO PASTIFICI ITALIANI 

www.mergerscorp.com | pasta@mergerscorp.com |  +44 2038856670

mailto:pasta@mergerscorp.com?subject=Richiesta%20informazioni
mailto:pasta@mergerscorp.com?subject=Richiesta%20informazioni
http://www.mergerscorp.com


Sostenitori
 
Gli strumenti di informazione e aggiornamento professionale che compongono il network 
di Pastaria sono liberi e gratuiti grazie alla sensibilità e al sostegno di aziende leader che 
operano a livello internazionale nel campo della fornitura di ingredienti, semilavorati, 
macchine, impianti e servizi per la produzione di pasta fresca, secca, gnocchi e piatti 
pronti.

I sostenitori di Pastaria
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120 Years of the  
National Pasta  

Association 
Celebrate Your Love of Pasta  

at the NPA’s Annual Meeting & 
World Pasta Congress

October 23-25  
Sheraton Philadelphia Downtown 

Philadelphia, PA USA 

Featured Session
Cutting-edge culinary 
demos with celebrity 
Chef Rosario.

For more information, visit ilovepasta.org
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Leading sponsor

Sponsor

LEBEN
INGREDIENTS

La parmigiana
PASTA PRODUCING MACHINES AND PLANTS
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Siamo i principali produttori
di pasta fresca e gnocchi
in Italia, in Europa e nel Mondo
E questo non è casuale.

Unisciti
a N!

Associazione
Produttori

Pasta Fresca
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La National Pasta 
Association ospiterà a 
Filadelfia l’industria mondiale della 
pasta

1
National Pasta Association

L’appuntamento è a Filadelfia (USA), dal 23 al 25 ottobre 2024: l’industria della pasta 
si riunirà in occasione dell’Assemblea annuale della National Pasta Association e del 
Congresso mondiale della pasta. Pastaria è media partner dell’evento.
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La National Pasta Association (NPA) 
ospiterà l’Assemblea annuale 2024 e il 
Congresso mondiale della pasta dal 23 al 
25 ottobre 2024 a Filadelfia, in Pennsylvania 
(Stati Uniti). L’incontro offre un’opportunità 
unica di apprendimento e networking, 
riunendo produttori di pasta, molini, fornitori 
di ingredienti, rivenditori, aziende di servizi 
alimentari e produttori di attrezzature da 
tutto il mondo, ed è aperto sia ai membri 
che ai non membri. 
L’evento di quest’anno presenterà le 
seguenti sessioni di formazione:
• Aggiornamenti legislativi e normativi 

relativi agli Stati Uniti;
• Sessione sul mercato globale del grano 

duro;
• Innovazioni nelle attrezzature che hanno 

un impatto sull’industria;
• Esplorare il mercato della pasta e 

promuovere la crescita nel futuro;
• Prospettive globali sulla pasta;
• La pasta e il suo legame con il benessere;
• Presentazione culinaria e degustazione di 

pasta;
• Sostenibilità e pasta;
• Intelligenza artificiale e le sue implicazioni 

per l’industria della pasta. 
Poiché quest’anno ricorre il centoventesimo 
anniversario della NPA, l’associazione 
celebra la pasta in quasi ogni aspetto di 
questo evento, tra cui tour gastronomici e 
culturali di Filadelfia, una dimostrazione di 

produzione di pasta dal vivo a opera dello 
dello chef portavoce della NPA, con relativa 
degustazione, e il Gala del Congresso 
mondiale della pasta. 
“Sono felicissima di partecipare a questo 
evento internazionale sulla pasta, che non 
solo offre all’industria mondiale della pasta 
l’opportunità di confrontarsi su innovazioni, 
progressi e tendenze rilevanti, ma crea per il 
nostro settore un’atmosfera rilassata in cui 
incontrarsi di persona”, ha dichiarato la 
Presidente della NPA, Nora Stabert. “Non 
vedo l’ora di condividere con i nostri ospiti il 
mio amore per la pasta e per la città di 
Filadelfia, luogo vibrante e ricco di storia.” 

Per partecipare
Per maggiori informazione e per registrarsi 
all’Assemblea annuale dell’NPA e al 
Congresso mondiale della pasta, è 
possibile visitare www.ilovepasta.org/. 

Per saperne di più
Per leggere l’intervista di Pastaria in cui i 
dirigenti della National Pasta Association 
svelano i dettagli sull’evento di Filadelfia, 
clicca qui.

Pastaria DE 5/2024 • 13

http://www.ilovepasta.org
http://www.ilovepasta.org
http://pastaria.it/download/442/
http://pastaria.it/download/442/


NPA ANNUAL MEETING & 
WORLD PASTA CONGRESS

23-25 Ottobre 2024  |  Filadelfia, USA
Instaura legami con leader della pasta provenienti da tutto il mondo per fare rete, 
condividere idee e promuovere lo sviluppo del settore. La National Pasta Association (NPA) e 
l'International Pasta Organisation ospitano congiuntamente l'evento di quest'anno, riunendo i 
visionari del settore a livello globale per la Giornata mondiale della pasta (25 ottobre). Tre 
giornate dinamiche, con incontri, conferenze e celebrazioni, per discutere le innovazioni e il 
futuro del settore della pasta.

MERCOLEDÌ ,  23  OTTOBRE 
Riunioni dei Comitati della NPA
Riunioni in presenza dei Comitati della NPA per creare iniziative per promuovere il consumo di pasta.

Assemblea generale dell’International Pasta Organisation
I membri dell’IPO discutono tematiche attuali che interessano la loro organizzazione. I non membri 
possono partecipare come osservatori.

Riunione del Consiglio direttivo della NPA
I leader della NPA elaborano strategie per aumentare l'impatto dell'associazione e creare opportunità di 
crescita organizzativa.

Ricevimento di benvenuto e saluto ai nuovi membri della NPA
I partecipanti si relazionano tra loro davanti a un piatto di pasta all'apertura dei lavori.

GIOVEDÌ ,  24  OTTOBRE 
Riunione operativa annuale dei membri della NPA
Aggiornamento dei membri della NPA sui risultati dell’associazione ed elezione della presidenza.

Sessione sul mercato globale del grano duro
Approfondimenti rilevanti sulle tendenze del grano duro, le dinamiche di mercato e le opportunità di 
crescita a livello mondiale..

Aggiornamenti legislativi e normativi relativi agli Stati Uniti
Grazie al contributo del consulente legale della NPA, rimani aggiornato sulle principali modifiche 
normative, i requisiti di conformità e gli standard del settore che influenzano la produzione e il 
commercio della pasta. Comprendi l'evoluzione del panorama legislativo per garantire la conformità e 
competitività della tua impresa.
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Innovazioni nelle attrezzature che hanno impatto sull'industria
I produttori di attrezzature originali (OEM) e i produttori di trafile per la pasta condividono innovazioni 
significative per il settore, aumentando efficienza, qualità e creatività nella produzione di pasta.

Sessioni individuali di networking
Entra in contatto con i produttori della NPA per creare potenziali partnership, opportunità di 
collaborazione e conoscenze sull'industria della pasta.

Tour di Filadelfia
Esplora Filadelfia attraverso tour esclusivi di musei, siti storici o del mercato italiano, guidati dallo chef 
portavoce della NPA, Chef Rosario, mentre fai networking con altri partecipanti.

Gala del Congresso mondiale della pasta
Leader del settore a livello globale si uniscono per celebrare l'innovazione, l'eccellenza e il patrimonio 
della pasta. Gusta pasta gourmet e goditi una serata di intrattenimento.

VENERDÌ,  25  OTTOBRE

Esplorare il mercato della pasta e promuovere la crescita
Gli esperti di NielsonIQ illustrano le tendenze di mercato globali, i comportamenti dei consumatori e le 
strategie innovative che influenzano il futuro dell'industria.

Prospettive globali sulla pasta
Un incontro informale con spunti provenienti da Nord America, Europa, Sud America e Asia su questioni 
rilevanti legate alla pasta.

Intelligenza artificiale e industria della pasta
Esplora il potenziale innovativo dell'IA, i suoi effetti sull'industria della pasta e come implementare 
questa tecnologia nelle soluzioni aziendali.

Sostenibilità e pasta
Scopri come l'industria della pasta utilizza pratiche sostenibili per trasformare il settore.

Presentazione culinaria e degustazione di pasta
Assisti a una dimostrazione di produzione di pasta da parte dello chef portavoce della NPA, Chef 
Rosario, e assaggia i suoi ravioli creati in esclusiva per la Giornata mondiale della pasta.

Aggiornamento sulla filantropia della NPA
Scopri come la NPA affronta l'insicurezza alimentare e stimola le aziende a restituire alle comunità locali 
attraverso la sua Billion Meals Task Force.

La pasta e il suo legame con il benessere
Scopri come la pasta migliori la felicità e sia fonte di benefici nutrizionali per corpo e mente.

Registrati oggi stesso su ilovepasta.org
Domande? Per maggiori informazioni scrivi a info@ilovepasta.org 
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La qualità della pasta 
integrale: dalla materia 
prima al processo 
produttivo

2
Davide Russo1, 
Andrea Bresciani1, 
Antonio Francesco Caputi2, 
Francesca Vurro2, 
Antonella Pasqualone2, 
Alessandra Marti1

Il lavoro, presentato al Pastaria Festival 2024 (Firenze, 20-21 maggio), indaga la 
relazione tra materia prima, processo produttivo e qualità tecno-funzionale e 
nutrizionale della pasta secca integrale.
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Dalla pasta di semola alla pasta integrale
La pasta secca è tra i prodotti italiani più apprezzati oltre i confini 
nazionali. Tra i motivi del suo successo vi è la semplicità (sono richiesti 
solo due ingredienti, semola e acqua), il basso costo e la lunga 
conservabilità (fino a tre anni). Si tratta, inoltre, di un prodotto 
estremamente versatile nella modalità di preparazione e di consumo, 
adattandosi alle diverse tradizioni culinarie e richieste dei consumatori, 
sempre più attenti agli aspetti nutrizionali. La pasta secca è, infatti, un 
alimento a medio-basso indice glicemico (Di Pede et al., 2021), e può 
veicolare, in funzione della formulazione, diversi composti bioattivi, tra cui 
la fibra. Con un contenuto in fibra di circa 8 g/100 g, una porzione di 80 g 
di pasta integrale può veicolare 6,4 g di fibra sui 25 g raccomandati al 
giorno. 
Il recente interesse dei consumatori verso gli aspetti nutrizionali degli 
alimenti ha portato ad un maggior consumo di pasta integrale: gli acquisti 
di pasta sono in calo (-1,6% in volume e -3% la spesa) ma la pasta 
integrale accelera il suo trend positivo con un +18% delle vendite nel 
2018, secondo i dati dell’Unione Italiana Food. I drivers del consumo di 
pasta integrale sono appunto gli aspetti nutrizionali (per il 59% degli 
intervistati), seguiti dal gusto (22%). Altri aspetti non ulteriormente 
specificati dagli intervistati, che sarebbe però interessante approfondire, 
pesano per il 19%. Al contrario, il gusto (23%), la texture (16%), l’aspetto 
(16%), il prezzo (16%) e il non interesse verso gli aspetti nutrizionali (13%) 
sono tra le principali barriere al consumo di questo alimento (Laureati et 
al., 2016). In effetti, a fronte di un miglioramento degli aspetti nutrizionali, 
l’utilizzo di semola integrale porta ad un peggioramento della qualità della 
pasta e dell’accettabilità del consumatore, a seguito di maggiori perdite in 
cottura e di una consistenza che alcuni giudicano elevata mentre altri 
troppo bassa (Bresciani et al., 2022).
Responsabile di tali cambiamenti strutturali è la presenza di fibra che non 
solo interrompe la continuità del reticolo glutinico (Manthey & Schorno, 
2002), ma crea delle interazioni chimiche con le proteine e ne modifica la 
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conformazione (Bock et al., 2015). 
Tra gli aspetti che maggiormente 
influiscono sul consumo di pasta secca, al 
primo posto vi è il gusto (per il 41% degli 
intervistati), seguito dal comportamento in 
cottura (37%), dagli aspetti nutrizionali 
(13%) e dal formato (9%) (Laureati et al., 
2016). 
È ormai ampiamente riconosciuto che una 
pasta di buona qualità (soprattutto per il 
consumatore dell’area mediterranea) è 
caratterizzata, dopo la cottura, da una 
consistenza “al dente” (definita come 
elevato grado di resistenza al primo morso), 
assenza di collosità (definita come grado di 
adesione in bocca e/o alle dita) e 
ammassamento nullo o minimo (definito 
come adesione dei pezzi di pasta tra di 
loro) (D’Egidio et al., 1993). La pasta è 
giudicata di buona qualità, presenta cioè 
tutte le proprietà ora elencate, se possiede 
una rete glutinica continua, forte ed elastica 
in grado di trattenere i granuli di amido 
mentre si rigonfiano durante la cottura 
(Cecchini et al., 2021). Sono numerosi gli 
studi che hanno evidenziato il ruolo della 
materia prima e del processo produttivo (in 
particolare della fase di essiccazione) sulla 
qualità in cottura della pasta di semola. Per 
quanto riguarda la materia prima, semole 
con un elevato tenore in proteine e di 
elevata tenacità sono da preferirsi per 
garantire la formazione di un reticolo 

glutinico con le necessarie caratteristiche. 
Tuttavia, in presenza di semole di media 
qualità, è possibile aiutare la formazione di 
un reticolo glutinico coeso (e quindi una 
buona qualità in cottura) favorendo la 
coagulazione delle proteine durante la fase 
di essiccazione, ricorrendo a diagrammi di 
essiccazione definiti ad “alta temperatura” 
(> 80 °C). Diversamente da quanto 
osservato per la pasta di semola, alcuni 
lavori condotti da ricercatori canadesi sulla 
pasta da frumento tenero integrale hanno 
messo in evidenza l’effetto positivo delle 
basse temperature di essiccazione, rispetto 
alle alte temperature, nel ridurre le perdite in 
cottura e nel garantire una consistenza 
superiore (West et al., 2013a, b).
Il recente interesse verso la pasta integrale 
ha posto nuovi interrogativi sulla relazione 
tra materia prima, temperatura di 
essiccazione e qualità in cottura in questa 
tipologia di pasta, meno studiata di quella 
convenzionale. In questo contesto si 
colloca il presente lavoro, il cui obiettivo è 
la valutazione dell’effetto della temperatura 
di essiccazione sulla qualità in cottura di 
pasta integrale. 

La materia prima
I due sfarinati integrali oggetto di questo 
lavoro, gentilmente forniti dal Molino 
Casillo Spa (Corato, Bari), sono stati 
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ottenuti dalla macinazione a cilindri di due 
campioni di frumento duro e successiva 
ricostituzione di tutte le frazioni di 
macinazione, nelle stesse proporzioni con 
cui si ritrovavano nella cariosside. I due 
sfarinati sono stati scelti per la loro 
differente composizione chimica ed 
attitudine alla pastificazione, valutata 
mediante test alveografico (Tabella 1). 
Nello specifico, il campione A ha un 
maggior contenuto di proteine, grassi e 
ceneri e di contro una minore quantità di 
amido totale e, soprattutto, mostra un 
contenuto in fibra quasi doppio rispetto al 
campione B. Dal punto di vista reologico, 
lo sfarinato A presenta una maggiore 

tenacità e minore estensibilità, risultando 
in un valore di P/L e di forza alveografica 
superiore rispetto al campione B.
Le proprietà della componente proteica 
sono state valutate anche mediante il test 
al GlutoPeak (Brabender GmbH & Co. KG 
Duisburg, Germania), un test in grado di 
fornire informazioni sulle proprietà di 
aggregazione del glutine. I punti di forza 
del test sono la limitata quantità di 
campione (9 g in 9 ml di soluzione 0,5 M di 
CaCl2) e la rapidità (il test dura circa 5 min 
grazie alla elevata velocità della pala: 2750 
rpm). In Figura 1 sono riportati i tracciati al 
GlutoPeak degli sfarinati integrali. La forte 
azione meccanica favorisce l’aggregazione 

Pastaria DE 5/2024 • 21

Tabella 1 COMPOSIZIONE CHIMICA DEGLI SFARINATI DI FRUMENTO DURO E INDICI 
ALVEOGRAFICI

Sfarinato integrale A Sfarinato integrale B

Amido totale 63,5 ± 1,9* 69,8 ± 1,9

Amido danneggiato 12,4 ± 1,9*** 6,5 ± 0,4

Proteine 14,2 ± 0,03*** 13,2 ± 0,02

Lipidi 3,4 ± 0,2*** 2,5 ± 0,1

Fibra 11,8 ± 0,1*** 5,6 ± 0,3

Ceneri 2,4 ± 0,01*** 1,5 ± 0,005

Tenacità (P; mm H20) 119,0 ± 7,4 *** 89,8 ± 3,4

Estensibilità (L; mm) 24,2 ± 4,0* 30,4 ± 1,8

P/L 5,1 ± 0,7*** 2,9 ± 0,2

Forza (W; *10-4 J) 120,0 ± 14,4 n.s. 105,2 ± 3,1

Tutti gli indici chimici sono espressi come g/100 g di sostanza secca, fatta eccezione per il contenuto di amido danneggiato 
AACC n. 76-31 che è espresso in g/100 g di amido totale (quest’ultimo valutato mediante metodo AACC 76-13). 
Test alveografico condotto secondo il metodo UNI 10453. 
* p<0,05; ** p <0,01; *** p<0,001; n.s., differenze non significative (t-test)

Tutti gli indici chimici sono espressi come g/100 g di sostanza secca, fatta eccezione per il contenuto di amido danneggiato 
AACC n. 76-31 che è espresso in g/100 g di amido totale (quest’ultimo valutato mediante metodo AACC 76-13). 
Test alveografico condotto secondo il metodo UNI 10453. 
* p<0,05; ** p <0,01; *** p<0,001; n.s., differenze non significative (t-test)

Tutti gli indici chimici sono espressi come g/100 g di sostanza secca, fatta eccezione per il contenuto di amido danneggiato 
AACC n. 76-31 che è espresso in g/100 g di amido totale (quest’ultimo valutato mediante metodo AACC 76-13). 
Test alveografico condotto secondo il metodo UNI 10453. 
* p<0,05; ** p <0,01; *** p<0,001; n.s., differenze non significative (t-test)
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delle proteine del glutine, fenomeno che 
porta ad un incremento di consistenza, 
fino a un picco massimo, il cui valore è 
espresso in unità arbitrarie (GPU). Il tempo 
di aggregazione corrisponde al tempo 
necessario per raggiungere la consistenza 
massima. Prolungando l’azione meccanica 
dopo tale tempo, il glutine tende a 
rompersi e lo strumento registra una 
diminuzione di consistenza. I due campioni 
non presentano una diversa cinetica di 
aggregazione del glutine: il tempo e 
l’energia di aggregazione (cioè l’area 
sottesa alla curva), infatti, non sono 
risultati significativamente differenti. 
Tuttavia, lo sfarinato integrale A presenta 
una consistenza inferiore e una maggiore 

resistenza alle sollecitazioni meccaniche, 
come si osserva dalla diminuzione di 
consistenza dopo il picco.
Le proprietà dell’amido sono state valutate 
mediante test al Micro-Visco-Amilografo 
(Brabender GmbH & Co. KG Duisburg, 
Germania), che permette di valutare i 
cambiamenti di viscosità di una 
sospensione di sfarinato/amido e acqua 
(15 g in 100 ml) durante le fasi di 
riscaldamento (da 30 °C a 90°C) e di 
raffreddamento (da 90 °C a 30 °C) in 
condizioni controllate di temperatura (± 7,5 
°C/min) e miscelazione (250 min-1). In 
eccesso di acqua e per temperature 
intorno ai 60-65°C, i granuli di amido degli 
sfarinati integrali iniziano a rigonfiarsi a 
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Figura 1 PROPRIETÀ DI AGGREGAZIONE DEL GLUTINE DELLO SFARINATO INTEGRALE A 
(IN ARANCIONE) E B (IN BLU) VALUTATE MEDIANTE IL GLUTOPEAK TEST
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seguito della rottura dei legami deboli e/o 
dei siti amorfi più accessibili. In queste 
condizioni, lo strumento registra un primo 
incremento di viscosità, noto come “inizio 
gelatinizzazione” (Figura 2). All’aumentare 
della temperatura, i granuli d’amido si 
rigonfiano ulteriormente a seguito della 
rottura anche dei siti meno accessibili e 
con legami più forti; la viscosità del 
sistema aumenta fino a raggiungere un 
valore massimo, noto come “picco di 
gelatinizzazione”. Al mantenimento della 
temperatura a 90 °C per 5 min, la viscosità 
tende a diminuire leggermente a seguito 

della frammentazione dei granuli più 
rigonfiati con diffusione e solubilizzazione 
delle catene lineari che costituiscono 
l’amido, cioè l’amilosio. Al diminuire della 
temperatura da 90 °C a 50 °C, due o più 
catene di amido si riorganizzano in 
strutture più ordinate e infine, da 50 °C a 
30 °C, l’amido si organizza in una struttura 
con un ordine cristallino. Tale fenomeno è 
noto con il termine “retrogradazione 
dell’amido”. I due sfarinati integrali oggetto 
di questo lavoro sono caratterizzati da 
proprietà di gelatinizzazione e 
retrogradazione differenti: l’amido del 
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Figura 2 PROPRIETÀ DI GELATINIZZAZIONE E RETROGRADAZIONE DELLO SFARINATO 
INTEGRALE A (IN ARANCIONE) E B (IN BLU) VALUTATE MEDIANTE IL MICRO-VISCO-
AMILOGRAFO
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campione B, infatti, si rigonfia 
maggiormente raggiungendo un grado di 
gelatinizzazione (massima viscosità a 
caldo) e successivamente un grado di 
retrogradazione (viscosità a freddo) 
superiori rispetto all’amido del campione 
A. Questo comportamento è riconducibile 
ai diversi tratti compositivi dei due 
sfarinati: infatti, rispetto al campione B, lo 
sfarinato A ha un minor contenuto in 
amido totale (ben 6 punti percentuali in 
meno) e un contenuto in fibra pressoché 
doppio, proprietà che contrastano il 
fenomeno della gelatinizzazione 
dell’amido. Generalmente, semole con un 
limitato grado di rigonfiamento dell’amido 
sono da preferirsi in pastificazione, in 
quanto un eccessivo rigonfiamento 
dell’amido (se non supportato dalla 
formazione di un reticolo glutinico coeso) è 
associato a maggiori perdite in cottura, 
minore consistenza e maggiore 
appiccicosità superficiale della pasta 
(Marti et al., 2013).

Il processo di pastificazione
A partire dai due sfarinati integrali sono 
stati prodotti 4 campioni di pasta secca 
(formato spaghetti; diametro 1,7 mm) 
utilizzando una pressa sperimentale 
(Italpast, Fidenza, Italia). Gli sfarinati sono 
stati idratati al 32%, impastati per 15 

minuti a pressione atmosferica e 15 minuti 
sottovuoto (0,8-0,9 bar). Dopo estrusione a 
150 bar, i campioni sono stati essiccati 
utilizzando due diversi diagrammi di 
essiccazione: a bassa (temperatura 
massima di 50 °C e durata di 21 ore) e ad 
alta (temperatura massima di 85 °C e 
durata di 6 ore) temperatura. Le paste 
secche (Figura 3) presentano un colore 
differente soprattutto in funzione della 
materia prima utilizzata: la pasta prodotta 
dallo sfarinato A presenta un colore più 
scuro rispetto alla pasta prodotta con lo 
sfarinato B, indipendentemente dal 
diagramma di essiccazione.
Il colore bruno è senza dubbio da mettere 
in relazione con la maggiore presenza di 
parti cruscali nello sfarinato A (come 
mostrato dal maggiore contenuto in fibra; 
Tabella 1). Tuttavia, il contributo della 
reazione di Maillard non può essere 
trascurato. La furosina è un marcatore 
della fase iniziale della reazione di Maillard; 
non è presente come tale negli alimenti, 
ma è un artefatto analitico, riscontrabile 
solo dopo pre-trattamento del campione in 
laboratorio con condizioni analitiche 
drastiche [23 ore a 110°C in acido 
cloridrico (8N)] (Resmini et al., 1990). La 
determinazione della furosina nella pasta 
secca ha esclusivamente una valenza 
tecnologica; è un indice del danno termico 
a seguito della reazione di Maillard (o 

Pastaria DE 5/2024 • 27



Macchine per pasta fresca
Impianti per pastifici e 
per l’industria alimentare
www.castiglioninedo.it

Linea di produzione 
per pasta sfoglia
Linea automatica per la produzione di 
pasta sfoglia composta da:  cassa di carico, 
impastatrice continua, nastri alimentatori, 
nastri di recupero sfridi e due 
macchine sfogliatrici.

La linea è ideata per alimentare macchine
formatrici per la produzione di pasta ripiena. formatrici per la produzione di pasta ripiena. 
Impianto realizzato interamente in inox, 
progettato con design easy-clean.  

https://www.castiglioninedo.it/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
https://www.castiglioninedo.it/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE


reazione di imbrunimento non enzimatico) 
che può influenzare la qualità sensoriale 
del prodotto: maggiore è il danno termico, 
più scuro sarà il colore della pasta e 
maggiore la probabilità di comparsa di 
note amare (Marti et al., 2017). Inoltre, non 
va dimenticato che l’indice di furosina è 
correlabile anche al blocco della lisina nei 

composti della reazione di Maillard, 
fenomeno responsabile della riduzione 
della sua biodisponibilità e, quindi, del 
valore nutrizionale dell’alimento (De Noni & 
Pagani, 2010). Dall’insieme di questi fattori 
tecnologici e nutrizionali deriva l’interesse 
a contenere la reazione di Maillard. 
Numerosi sono i fattori che concorrono 
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Figura 3 CAMPIONI SPERIMENTALI DI PASTA PRODOTTA DALLO SFARINATO INTEGRALE A 
(A, C) E B (B, D) ED ESSICCATA A BASSA (A, B) ED ALTA (C, D) TEMPERATURA
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allo sviluppo di tale reazione nella pasta 
secca: alcuni aspetti riguardano la materia 
prima (ad esempio, la granulometria e 
quindi il tenore in amido danneggiato, il 
tasso di abburattamento e quindi il tenore 
in zuccheri semplici e attività amilasica), 
altri sono associati al processo produttivo, 
ed in particolare alla temperatura di 
essiccazione. Generalmente, ad elevate 
temperature di essiccazione si associa 
un’elevata incidenza della reazione di 
Maillard, rilevabile da elevati livelli di 
furosina. Tuttavia, un recente lavoro di 
Cuomo et al. (2023) ha messo in evidenza 
come sia possibile mitigare il danno 
termico nella pasta di semola applicando 
le alte temperature (81°C) nei primi 
momenti del processo di essiccazione (25 

min), quando l’attività dell’acqua e 
l’umidità del campione sono elevate 
(umidità > 15%). 
Per quanto riguarda i campioni 
sperimentali di pasta integrale oggetto del 
presente lavoro, il valore furosina più 
elevato è stato riscontrato nella pasta 
prodotta dallo sfarinato integrale A ed 
essiccata a 85 °C (626 mg/100 g proteine), 
mentre la pasta prodotta dallo sfarinato 
integrale B ed essiccata a 50 °C è risultata 
essere caratterizzata dal più basso indice 
di danno termico (furosina = 158 mg/100 g 
proteine). A parità di modalità di 
essiccazione, la pasta prodotta con lo 
sfarinato integrale A ha mostrato un 
maggiore danno termico rispetto alla pasta 
prodotto con lo sfarinato integrale B; 
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Tabella 2 COMPORTAMENTO IN COTTURA DELLE PASTE PRODOTTE CON DUE DIVERSI 
SFARINATI INTEGRALI (A E B) ED ESSICCATE A BASSA (TEMPERATURA MASSIMA DI 50 °C) O 
ALTA (TEMPERATURA MASSIMA DI 85 °C) TEMPERATURA

A_50°C A_85°C B_50°C B_85°C

Tempo di cottura 
completa (min)

9,5 10 10 10,5

Assorbimento 
d’acqua (g/100 g 
pasta)

130 ± 0,02a 130 ± 0,02a 146 ± 0,01b 148 ± 0,01b

Rilascio di solidi in 
cottura (g/ 100 g 
pasta)

7,4 ± 0,3b 7,3 ± 0,2b 6,7 ± 0,2a 6,8 ± 0,1a

Consistenza al 
taglio (N)

6,0 ± 0,2a 6,5 ± 0,3b 6,9 ± 0,4c 6,4 ± 0,4b

Lavoro (N/cm) 0,52 ± 0,01a 0,55 ± 0,03b 0,64 ± 0,04c 0,58 ± 0,04b

A lettere diverse nella stessa riga corrispondono differenze significative (p<0,05; Tukey-HSD)A lettere diverse nella stessa riga corrispondono differenze significative (p<0,05; Tukey-HSD)A lettere diverse nella stessa riga corrispondono differenze significative (p<0,05; Tukey-HSD)A lettere diverse nella stessa riga corrispondono differenze significative (p<0,05; Tukey-HSD)A lettere diverse nella stessa riga corrispondono differenze significative (p<0,05; Tukey-HSD)
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l’elevato contenuto di amido danneggiato 
(Tabella 1) dello sfarinato A potrebbe 
spiegare le differenze legate alla materia 
prima, ma sono in corso ulteriori 
approfondimenti sull’attività enzimatica e 
sul contenuto in zuccheri. A parità di 
materia prima, l’indice di furosina era 
superiore nella pasta integrale essiccata a 
85 °C. I valori riscontrati sono in accordo 
con quanto riportato in letteratura sulla 
pasta integrale prodotta su scala 
industriale (Marti et al., 2015).

La qualità in cottura della 
pasta integrale 
L’applicazione delle alte temperature per la 
produzione di pasta di semola di grano 
duro è stata da sempre associata, oltre 
che ad un aumento della produttività, ad 
un miglioramento della qualità in cottura 
della pasta, soprattutto quando si 
utilizzano semole di medio-bassa qualità 
pastificatoria (De Noni & Pagani, 2010). 
Per quanto riguarda le paste oggetto del 
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Figura 4 PROFILO SENSORIALE DELLA PASTA PRODOTTA MEDIANTE ESSICCAZIONE A 
BASSA TEMPERATURA A PARTIRE DALLO SFARINATO INTEGRALE A (CAMPIONE A) E 
DALLO SFARINATO B (CAMPIONE B) OPPURE ESSICCANDO AD ALTA TEMPERATURA 
DAGLI STESSI DUE SFARINATI A (CAMPIONE C) E B (CAMPIONE D)
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presente lavoro, il loro comportamento in 
cottura è stato valutato mediante il metodo 
AACC 66-50.1, che prevede di analizzare 
l’assorbimento d’acqua, le perdite in 
cottura e la texture in condizioni di 
completa cottura (Tabella 2). I risultati, 
sebbene possano sembrare non essere 
rappresentativi della modalità con cui gli 
Italiani consumano la pasta, cioè alla così 
detta “consistenza al dente”, hanno 
evidenziato un ruolo significativo della 
materia prima (sfarinato integrale A e B) 
per l’assorbimento d’acqua (maggiore nei 
prodotti B, con minori contenuti di proteine 
ma anche minori contenuti di fibre), il 
rilascio dei solidi nell’acqua di cottura 
(minore nelle paste prodotte dallo sfarinato 
B) e, almeno a bassa temperatura di 
essiccazione, la consistenza misurata 
strumentalmente (maggiore nelle paste 
prodotte dallo sfarinato B). Ad alta 
temperatura di essiccazione, invece, le 
differenze nella consistenza della pasta 
cotta si riducono evidenziando un 
miglioramento di consistenza della pasta 
codificata “A_85°C”. Riguardo i risultati del 
test di taglio, essiccando a bassa 
temperatura, i campioni di pasta ottenuti 
dallo sfarinato B mostrano una maggiore 
resistenza al taglio rispetto a quelli ottenuti 
dallo sfarinato A, ma questi ultimi risultano 
più resistenti essiccando ad alta 
temperatura. Il processo di essiccazione 

sembra quindi avere un ruolo significativo 
sulla texture del prodotto cotto ma non 
sembra influenzare né l’assorbimento 
d’acqua né il rilascio di solidi nell’acqua di 
cottura. Dunque, diversamente da quanto 
osservato per la pasta di semola, nel caso 
di sfarinati integrali, l’applicazione di cicli 
di essiccazione ad alta temperatura non 
apporta un miglioramento del 
comportamento complessivo in cottura 
della pasta.
La pasta cotta è stata anche sottoposta ad 
un’analisi sensoriale quantitativa 
descrittiva (QDA) da parte di un panel 
addestrato, evidenziando dei profili 
sensoriali piuttosto diversi, riportati in 
Figura 4. Sono stati valutati dei descrittori 
visivi (colore), gustativi (dolce e salato) e 
olfattivi (tostato, caramello, crusca, 
semola), questi ultimi sia mediante 
valutazione ortonasale (odore) che 
retronasale (flavor). Anche dopo la cottura, 
come già si poteva osservare nei campioni 
crudi (Figura 3), la pasta ottenuta dallo 
sfarinato integrale A mostra un colore più 
scuro di quella ottenuta dallo sfarinato B e, 
con l’essiccazione ad alta temperatura, 
acquisisce una tonalità rossastra 
leggermente più intensa. Inoltre, la stessa 
pasta è caratterizzata da odore e flavor di 
crusca più marcati della pasta B, che si 
intensificano essiccando ad alta 
temperatura. Al contrario, l’odore e il flavor 
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di semola sono più intensi nella pasta B. 
Questi risultati si trovano in accordo con il 
maggior contenuto di fibre (derivanti dalla 
crusca) dello sfarinato A, mentre 
l’intensificazione delle note odorose 
quando l’essiccazione viene condotta a 
temperature più elevate è legata agli effetti 
sensoriali della reazione di Maillard. Per gli 
stessi motivi, l’essiccazione ad alta 
temperatura apporta anche deboli note di 
caramello e di tostato, che sono però 
percepite maggiormente nei campioni di 
pasta ottenuti dallo sfarinato A, 
probabilmente a causa del maggior grado 
di danneggiamento dell’amido rilevato in 
quest’ultimo.

Considerazioni conclusive
L’aumentato interesse verso la pasta 
integrale porta alla necessità di rispondere 
a nuovi quesiti: quali sono le 
caratteristiche degli sfarinati integrali che 
maggiormente influenzano il 
comportamento in cottura della pasta? 
Quale è l’effetto del processo di 
essiccazione sulla struttura dell’amido e 
delle proteine e sul comportamento in 
cottura della pasta integrale? Quali sono i 
fattori che maggiormente influenzano il 
danno termico in un prodotto integrale? È 
possibile modulare il danno termico in 
prodotti integrali? La temperatura di 

essiccazione influenza la digeribilità 
proteica delle paste integrali, 
l’assorbimento intestinale e la 
biodisponibilità dei composti fenolici? Il 
presente lavoro pone le basi per 
rispondere ad alcuni di questi quesiti ma 
sono necessari ulteriori studi per 
comprendere appieno la relazione tra 
materia prima, processo produttivo e 
qualità tecno-funzionale e nutrizionale del 
prodotto finito.
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H-Packer SO-Plus: un 
webinar presenterà il 
sistema di confezionamento per 
pasta lunga firmato GEA

3
Redazione

Per scoprire nel dettaglio le caratteristiche dell’innovativo sistema di 
confezionamento per pasta lunga H-Packer SO-Plus di GEA sarà possibile 
partecipare ad un webinar in programma giovedì 3 ottobre 2024.
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H-Packer SO è un sistema di 
confezionamento evoluto che, sin dai primi 
progetti degli anni ’60, si pone come 
obiettivo quello di un packaging per pasta 
lunga efficiente, preciso e veloce.
Grazie al know-how dei tecnici GEA, alle 
esperienze maturate sul campo ed alla 
attenzione verso i continui cambiamenti e 
sfide lanciati dal Mercato, l’ultimo 
aggiornamento della SO denominato Plus, 
sviluppato con la preziosa collaborazione 
de La Molisana, si candida di diritto come 
un sistema di confezionamento su misura 
per tutte le esigenze.
H-Packer SO-Plus è in grado di offrire una 
migliorata gestione dei formati 
notoriamente definiti “difficili” e dei film 
base carta, una maggior precisione grazie 
ad un algoritmo auto-adattativo brevettato, 
una rinnovata pinza stripping ed una 
architettura hardware e software di ultima 
generazione.
Per presentare agli operatori del settore le 
caratteristiche della nuova versione del 
sistema di confezionamento H-Packer SO, 
GEA ha organizzato un interessante 
webinar, in programma il 3 ottobre alle ore 
11:00, grazie al quale sarà possibile:  
• entrare nello stabilimento de La Molisana 

e scoprire come le H-Packer SO-PLUS 
abbiano migliorato il processo di 
packaging;

• scoprire nel dettaglio gli aspetti 
tecnologici che rendono H-Packer 
SO-PLUS un avanzato sistema di 
confezionamento;

• porre domande ai tecnici qualificati di 
GEA.

I relatori del webinar saranno Matteo 
Piroddi, Sales Area Manager – Pasta 
Packaging Technologies e Francesco 
Giacomelli, Service Technical Manager – 
Pasta Packaging Technologies.

Per partecipare
Per partecipare occorre registrarsi a questo 
indirizzo: 
https://webinar.gea.com/gea-h-packer-so-p
lus-il-valore?utm_campaign=6311&utm_so
urce=pastaria&utm_medium=digital-09&ut
m_content=webinar_launch
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a new wave
in fresh pasta.
Open Day - Pasta Fresca.
Vieni a scoprire in anteprima le innovazioni
tecnologiche GEA per la produzione di pasta fresca. 
6 Dicembre 2024, GEA Technology Center, Italia.

Clicca qui per 
riservare il tuo posto.

Talks TecnologiaInnovazioni Pasta Fresca

https://www.eventbrite.it/e/open-day-a-new-wave-in-fresh-pasta-tickets-1021645267497?aff=pastaria
https://www.eventbrite.it/e/open-day-a-new-wave-in-fresh-pasta-tickets-1021645267497?aff=pastaria


Claim volontari per la 
pubblicità della pasta: i 
contenuti del disciplinare di 
autoregolamentazione adottato dai 
pastai di Unione Italiana Food

4
Luigi Cristiano Laurenza
Unione Italiana Food

I pastai italiani di Unione Italiana Food hanno adottato un codice di 
autoregolamentazione dei claim volontari utilizzati nella comunicazione pubblicitaria 
della pasta, presentato in queste pagine.
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Obiettivi
Tra gli obiettivi di Unione Italiana Food (”
Unionfood”), vi è la “tutela, promozione e 
valorizzazione dei prodotti rappresentati a 
livello nazionale e internazionale” nonché la 
“promozione di una cultura d’impresa e di 
mercato, con particolare attenzione alle 
politiche specifiche di sviluppo e crescita 
del settore” (statuto, art. 2).
Con specifico riferimento al settore 
merceologico “Pasta”, Unionfood e gli 
Associati riconoscono che occorre 
assicurare una comunicazione che offra un 
“racconto” non solo in linea con la vigente 
normativa in materia pubblicitaria ed 
autodisciplinare, ma anche in grado di 
descrivere con obiettività, trasparenza e 
rigore le molteplici caratteristiche di questo 
prodotto, quali, a titolo esemplificativo le 
caratteristiche organolettiche e le proprietà 
nutrizionali della pasta e delle materie prime 
impiegate; i diversi metodi di produzione, 
tra cui, la macinazione e abburattamento 
del grano duro, la trafilazione, laminazione 
ed essiccamento della semola; le 
caratteristiche dei formati di pasta 
funzionali alle ricette e ai condimenti: ciò al 
fine di informare in maniera chiara ed 
adeguata tutti i portatori di interessi (gli 
stakeholder), a partire dai consumatori e dai 
professionisti della ristorazione.

Il presente disciplinare intende quindi 
fornire indicazioni sui claim di natura 
volontaria utilizzati nella comunicazione 
pubblicitaria della pasta, al fine di 
assicurare che il contenuto dei messaggi 
sia non solo conforme alla vigente 
normativa europea, nazionale ed 
autodisciplinare in materia di corretta e leale 
comunicazione pubblicitaria, ma anche alla 
normativa in tema di claim etici che 
riguardano questioni sociali, di giustizia 
economica e di sostenibilità o, più in 
generale, stabiliscono un’implicazione 
sociale sul consumo di un prodotto, ossia 
una correlazione tra l’acquisto di un 
prodotto e la sua positiva ricaduta sociale 
(Regolamento UNI/ts17033: 2016; PdR 
102:2021).

Panorama normativo
Ogni claim pubblicitario utilizzato per 
promuovere la pasta deve sempre 
rispettare le indicazioni fornite dalla 
normativa in materia pubblicitaria (in part. 
Codice del Consumo e Codice di 
autodisciplina pubblicitaria) nonché la 
disciplina specifica di settore (in part. 
Reg.ti UE 1924/06 sulle allegazioni 
nutrizionali e salutistiche e 1169/11 in 
materia di informazione al consumatore, 
DPR 187/2001 sulla produzione e 
commercializzazione delle paste alimentari 
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e circolari e note ministeriali dei 
principali Dicasteri di riferimento per il 
Settore, quali MISE, MIPAAF e 
MINSALUTE).
Secondo la normativa pubblicitaria, ogni 
comunicazione commerciale deve 
sempre ispirarsi ai principi di onestà, 
veridicità e correttezza (Codice di 
autodisciplina pubblicitaria, art. 1).
I consumatori, infatti, devono poter 
compiere la propria scelta commerciale 
in maniera libera e consapevole, ed è 
dunque essenziale che la comunicazione 
pubblicitaria non li induca in alcun modo 
in errore, spingendoli ad assumere una 
decisione che altrimenti non avrebbero 
preso (Cod. Cons. art. 22).  
In particolare, occorre evitare il ricorso 
ad omissioni, ambiguità o esagerazioni 
non palesemente iperboliche, in 
relazione alla natura del prodotto – con 
particolare riguardo alle sue 
caratteristiche, alla sua composizione e 
al metodo di fabbricazione – ai suoi 
eventuali effetti, al prezzo o ai 
riconoscimenti eventualmente ottenuti 
(Codice di autodisciplina pubblicitaria, 
art. 2), essendo invece auspicabile 
l’utilizzo esclusivo di informazioni non 
solo veritiere, ma anche “verificabili” (ove 
possibile, alla luce di dati scientifici).
A tali indicazioni di carattere generale, si 
aggiungono poi le prescrizioni imposte 
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dalla normativa settoriale. La principale 
fonte normativa al riguardo è certamente il 
Regolamento UE n. 1924/20061. Tale 
Regolamento, infatti, fornisce le regole 
generali per l’utilizzo di indicazioni 
nutrizionali e di salute all’interno dei claim al 
fine di “tutelare tutti i consumatori dalle 
indicazioni fuorvianti”, nella consapevolezza 
che simili indicazioni potrebbero 
“incoraggiare i consumatori a compiere 
scelte che influenzano direttamente la […] 
assunzione” di determinati alimenti. Sulla 
scorta di tali considerazioni, il 
Regolamento: i) indica le condizioni di 
utilizzo dei principali claim nutrizionali2; e ii) 
disciplina una specifica procedura di 
autorizzazione per nuovi claim (artt. 15 e 
seguenti).
Allo stesso modo, il Regolamento n. 
432/2012 – che trae fondamento dall’art. 13 
del Regolamento del 2006 sopra 
menzionato – fornisce indicazioni generali e 
un lungo elenco di claim riguardanti le 
indicazioni sulla salute diverse da quelle 
relative alla riduzione dei rischi di malattia e 
allo sviluppo e alla salute dei bambini. 
L’elencazione fornita da entrambi i 
Regolamenti è da considerarsi in continua 
implementazione, alla luce delle molteplici 
innovazioni nel settore alimentare3.
Infine, il Regolamento n. 1169/2011, 
ponendo obblighi di chiarezza e 
trasparenza delle regole informative e 

un’etichettatura comprensibile, integra il 
Regolamento del 2006 rispetto alle 
indicazioni nutrizionali sui prodotti 
alimentari e pone le basi per permettere ai 
singoli Stati Membri di definire un quadro 
sanzionatorio in caso di inosservanza delle 
disposizioni.
Il quadro delle fonti rilevanti è poi 
completato dalle misure di carattere 
nazionale e particolarmente: i) dal DPR n. 
187/2001 – come modificato con DPR n. 41 
del 2013 – in materia di produzione e 
commercializzazione di sfarinati e paste 
alimentari, che fornisce indicazioni 
estremamente precise rispetto alla pasta, 
alle sue denominazioni, alle sostanze 
organiche e agli standard minimi che 
devono necessariamente rispettarsi; ii) dagli 
interventi dei vari Ministeri di riferimento per 
il settore alimentare ed in particolare del 
MISE, che costantemente forniscono 
ulteriori indicazioni alle imprese sulla 
corretta interpretazione del quadro 
normativo; emblematica al riguardo è, ad 
esempio, la circolare168 del 2003 che, tra 
le altre, contiene riferimenti per l’utilizzo del 
claim “pasta artigianale” e a tutti gli 
operatori che si trovino a dover utilizzare le 
indicazioni nutrizionali o la recente nota 
sull’utilizzo del claim concernente l’olio di 
palma.
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Disciplina dei claim volontari
Con riguardo ai claim volontari, il 
Regolamento n. 1169/2011 stabilisce che 
“le informazioni sugli alimenti fornite su 
base volontaria soddisfano i seguenti 
requisiti: a) non inducono in errore il 
consumatore, come descritto all’articolo 7; 
b) non sono ambigue né confuse per il 
consumatore; e c) sono, se del caso, 
basate sui dati scientifici pertinenti”. 
Come ha di recente precisato il MISE, nel 
novero delle informazioni volontarie 
ingannevoli non rientrano solo quelle non 
veritiere, ma anche quelle che 
disattendono le legittime aspettative dei 
consumatori. Ad esempio, è da ritenersi 
scorretta l’enfatizzazione dell’assenza di 
un determinato ingrediente dal processo di 
produzione, nel caso in cui lo stesso sia 
sostituito con un altro ingrediente, che 
presenti qualità analoghe a quello oggetto 
di sostituzione. 
Pertanto, occorre che la disciplina dei 
claim volontari sulla pasta sia circoscritta: 
(i) ad affermazioni vere e verificabili, non 
ambigue né confuse; 
(ii) se del caso basate su dati scientifici 
pertinenti; 
(iii) che garantiscano un valore aggiunto 
ancora presente nel prodotto al momento 
dell’acquisto e del consumo, in modo tale 
che il consumatore possa beneficiarne 

sotto uno o più profili (quali, a titolo 
esemplificativo, organolettici, nutrizionali, 
di consistenza, di tenuta di cottura, di 
raccolta e tenuta del condimento, di 
acquisto consapevole ai fini della 
sostenibilità ambientale ecc.); 
(iv) ad affermazioni non ingannevoli sotto il 
profilo della mancanza di rilevanza e di 
influenza ai fini di determinare la scelta di 
acquisto da parte dei consumatori e ai fini 
della distintività delle caratteristiche 
vantate rispetto ad altri prodotti. Stabilisce, 
infatti, l’art. 7, comma 1, lett. c) e d), del 
Reg. UE n. 1169/11, che le informazioni 
non devono indurre in errore “suggerendo 
che l’alimento possiede caratteristiche 
particolari, quando in realtà tutti gli alimenti 
analoghi possiedono le stesse 
caratteristiche, in particolare evidenziando 
in modo esplicito la presenza o l’assenza 
di determinati ingredienti e/o sostanze 
nutritive”. L’ingannevolezza nel suo 
complesso viene valutata altresì in virtù di 
quanto disposto degli art. 21 e ss. del 
Codice del consumo. 
Infine, occorre usare cautela e rigore nella 
registrazione di pay-off che vantino una 
privativa, o nell’uso di claim che 
comunichino l’esclusività e l’unicità di 
metodi e processi di lavorazione che non 
sono invece riconoscibili come tali. 
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Ambito di applicazione
Il presente disciplinare, approvato 
all’unanimità, trova applicazione nei confronti 
delle aziende associate Unionfood settore 
“Pasta”. 
Trova applicazione anche con riferimento alla 
Pasta a denominazione tutelata IGP e/o 
DOP. Resta evidentemente fermo, in tal 
caso, il diritto di fregiarsi del riconoscimento 
ottenuto al livello UE e la facoltà, per le paste 
a denominazione tutelata, di riferirsi, nella 
propria comunicazione, a tutte le prerogative 
e le caratteristiche contenute nei rispettivi 
disciplinari di produzione riconosciuti. 
Con la sottoscrizione del presente 
disciplinare, i pastifici associati (”gli 
Associati”) si impegnano a garantire che i 
claim utilizzati siano in linea con i principi 
sopra enunciati, nonché con le previsioni di 
seguito riportate. 
Gli Associati concordano nell’escludere 
dall’ambito di applicazione del presente 
disciplinare i claim, già in uso alle aziende, 
che, in passato, sono stati già oggetto di 
contestazione, positivamente superata, da 
parte di Autorità Amministrative Indipendenti 
o da parte di Istituti privati preordinati allo 
svolgimento di un’attività di controllo sulla 
pubblicità – quali, a titolo meramente 
esemplificativo, AGCM, IAP, COPALCONS 
ecc. 

Questi ultimi claim si considerano conformi 
al presente disciplinare e dunque non 
possono formare oggetto di ulteriori 
contestazioni da parte delle aziende 
associate. 

Utilizzo dei claim volontari
I claim già in uso alle aziende al momento di 
approvazione del presente disciplinare, e mai 
contestati in precedenza, si considerano ad 
esso conformi, ferma restando la possibilità 
per gli Associati di muovere specifiche 
contestazioni, secondo quanto previsto 
all’art. 5 (contestazione e successiva 
verificazione dei claim). 
Le modalità di valutazione cambiano a 
seconda delle tipologie di claim impiegati, 
con riferimento alle quali trovano 
applicazione regole e prescrizioni differenti, 
sulla base di quanto previsto nelle tabelle di 
seguito riportate; in caso di attivazione della 
procedura di cui al successivo art. 5 
(contestazione e successiva verificazione dei 
claim), l’Ente Terzo Autorevole (”ETA”), come 
di seguito definito, impronta la propria 
valutazione anche ai criteri di utilizzo di 
seguito riportati, ove pertinenti. È da 
intendersi escluso l’intervento degli ETA in 
ordine alla valutazione di claim già 
espressamente disciplinati dalla normativa in 
materia di sicurezza alimentare, nel settore 
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nutrizionale e della salute ed in quello 
concernente l’artigianalità del prodotto. 

Note
1. Per le indicazioni che non rientrano nel campo di 
applicazione del Regolamento 1924/2006, si applica il 
Regolamento UE n. 907/2013 che stabilisce le regole 
per l’utilizzo delle indicazioni come “descrittori 
generici”, quelle denominazioni tradizionalmente 

utilizzate (almeno 20 anni di uso all’interno dell’Unione 
Europea) per indicare la peculiarità di una categoria di 
alimenti o bevande. 
2. Resta in ogni caso ferma la possibilità di utilizzare 
indicazioni che siano percepite dal consumatore con 
significato equivalente ai claim indicati nel 
Regolamento, purché rispettino le condizioni 
d’impiego previste per quelle espressamente elencate. 
3. I claim nutrizionali e di salute, ad oggi autorizzati, 
sono reperibili sul sito della Commissione Europea. 
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CLAIM SU INGREDIENTE (GRANO DURO, SEMOLA O ACQUA) 

DESCRIZIONE E RAZIONALE CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta dei claim che 
enfatizzano le caratteristiche 
della materia prima utilizzata, 
con particolare riguardo al 
grano duro, alla semola di 
grano duro, alla semola di 
grano duro integrale o, in 
qualche caso, ad altri 
ingredienti impiegati in 
pastificazione. 
In particolare, ci si riferisce ai 
claim che fanno riferimento 
all’origine del grano duro, alla 
sua antichità o specie varietale, 
ad uno o più dei suoi aspetti 
qualitativi (quali, ad es., il 
tenore proteico, l’indice di 
glutine, ecc.), alla 
granulometria del grano e della 
semola, ad una vantata 
superiorità, eccellenza o 
straordinarietà della materia 
prima rispetto ad altre o in 
termini assoluti. 

I claim che vantano: 
• l’origine dovranno essere veritieri in riferimento all’effettivo 
Paese di coltivazione e coerenti con la normativa applicabile. In 
caso di associazione tra una maggior qualità del prodotto e 
l’origine dello stesso, dinanzi ad eventuali contestazioni, 
occorrerà valutare l’effettiva sussistenza di un tale legame, sulla 
base di dati scientifici e con metodologia definita; 
• antichità o specie varietale dovranno essere veritieri in 
riferimento alle effettive radici storiche o specie varietali 
evidenziate. In caso di associazione tra una maggior qualità del 
prodotto e l’antichità della materia prima o della specie varietale 
impiegata, dinanzi ad eventuali contestazioni, occorrerà valutare 
l’effettiva sussistenza di un tale legame, sulla base di dati 
scientifici e con metodologia definita; 
• uno o più aspetti qualitativi o una superiorità relativa o assoluta 
devono essere veritieri e suffragati da basi scientifiche e/o 
comunque da letteratura di settore e/o da certificazioni conferite 
da autorità pubbliche. 
Aggettivazioni generiche tese a rivendicare una qualsivoglia 
superiorità o eccellenza della materia prima (migliore, superiore, 
eccezionale, primo, ecc.) devono essere veritieri e suffragati da 
basi scientifiche e/o comunque da letteratura di settore e/o da 
certificazioni conferite da autorità pubbliche. 
Nei mercati in cui la “superiorità” è prevista dalla normativa 
locale come denominazione legale in presenza di determinati 
requisiti analitici, l’utilizzo di tale claim sarà evidentemente 
consentito sulla base della normativa in questione. 

CREA/
AISTEC 

https://ec.europa.eu/food/safety/labelling_nutrition/claims/register/public/?event=register.home&CFID=590820&CFTOKEN=2ef2e74ef01388df-5EFE9ED8-0720-2B42-83745CC9DD3644E2
https://ec.europa.eu/food/safety/labelling_nutrition/claims/register/public/?event=register.home&CFID=590820&CFTOKEN=2ef2e74ef01388df-5EFE9ED8-0720-2B42-83745CC9DD3644E2
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CLAIM SUL PRODOTTO (PASTA) 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta dei claim che 
enfatizzano le 
caratteristiche della 
pasta. 
In particolare, claim che 
fanno riferimento 
all’origine della pasta, ad 
uno o più dei suoi aspetti 
qualitativi, alla tenuta in 
cottura, alla sua tenacità, 
al colore ad una vantata 
superiorità, eccellenza o 
straordinarietà di quel 
tipo di pasta rispetto ad 
altre o in termini assoluti. 

I claim che vantano: 
• l’origine dovranno essere veritieri e coerenti 
con la normativa applicabile e non decettivi 
nella loro presentazione complessiva circa il 
Paese di produzione; 
• uno o più aspetti qualitativi o una superiorità 
relativa o assoluta devono essere veritieri e 
suffragati da basi scientifiche e/o comunque 
da letteratura di settore e/o da certificazioni 
conferite da autorità pubbliche. 
Aggettivazioni generiche tese a rivendicare 
una qualsivoglia superiorità o eccellenza 
della pasta (migliore, superiore, eccezionale, 
prima, ecc.) dovranno anch’esse essere 
supportate come sopra. 
Nei mercati in cui la “superiorità” è prevista 
dalla normativa locale come denominazione 
legale in presenza di determinati requisiti 
analitici l’utilizzo di tale claim sarà 
evidentemente consentito sulla base della 
normativa in questione. 

CREA/AISTEC 

CLAIM SULLA SALUTE E SULLA RIDUZIONE DI UN RISCHIO DI MALATTIA 

DESCRIZIONE E RAZIONALE CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

I claim sulla salute sono quelle indicazioni 
che affermano, suggeriscono o sottintendono 
l’esistenza di un rapporto tra una categoria di 
alimenti, un alimento o uno dei suoi 
componenti e la salute. 
I claim relativi alla riduzione di un rischio di 
malattia sono quelle indicazioni sulla salute 
che affermano, suggeriscono o sottintendono 
che il consumo di una categoria di alimenti, di 
un alimento o di uno dei suoi componenti 
riduce significativamente un fattore di rischio 
di sviluppo di una malattia umana. 

Per tali tipi di claim si applicano le 
condizioni generali del Regolamento 
1924/2006, le condizioni specifiche 
stabilite dall’art.10 e le condizioni 
previste dal Regolamento unitamente 
alla specifica procedura di 
autorizzazione per nuovi claim (artt. 
15 e seguenti). 
Specificamente per i claim sulla 
salute si fa riferimento all’elenco ed 
alle condizioni previste nell’allegato al 
Regolamento 432/2012. 

Regolamento UE 
432/2012 



Pasta line

riduce la migrazione dell’umidità dal ripieno 
alla pasta, conferisce un aspetto più “liscio” 
al ripieno

conferisce omogeneità e buona palabilità 
al ripieno 

contrasta la crescita microbica indesiderata

Applicazioni:
ripieni a base di ricotta, di carne 
e di verdure

La linea comprende:
Fibra R15, Fibra EMU, Fibermix, 
SM (conservanti naturali)

http://www.italisrl.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
http://www.italisrl.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
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CLAIM SUL PROCESSO PRODUTTIVO 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta di tutti quei claim che 
enfatizzano le caratteristiche 
di processo relative alla 
materia prima ed alla pasta. 
In particolare, claim che fanno 
riferimento alla macinazione, 
decorticazione e lavorazione 
del grano ed a tutti i processi 
e fasi di produzione della 
pasta singolarmente presi o 
nel loro complesso, quali 
l’impasto, l’estrusione, la 
trafilazione, l’essiccazione ed 
il confezionamento. 

I claim che descrivono o 
enfatizzano una tecnica 
produttiva potranno essere 
adeguatamente supportati dalle 
specifiche tecniche 
compiutamente descritte nei 
manuali delle aziende costruttrici 
dei relativi macchinari. 
I claim che attengono a tutta la 
lavorazione del grano e/o della 
pasta nel loro complesso possono 
essere utilizzati purché veritieri e 
suffragati da basi scientifiche e/o 
comunque da letteratura di 
settore e/o da certificazioni 
conferite da autorità pubbliche. 

CREA/AISTEC

Claim: LENTA ESSICCAZIONE e 
TERMINI AFFINI 
Di seguito si riportano le diciture 
appropriate: 
essiccata a bassa temperatura (temp 
max <60°C o inserire il valore della 
temperatura 
esempio 38°C); 
essiccata lentamente a bassa 
temperatura (temp max <60°C o inserire 
il valore della temperatura max effettiva 
ad esempio 38°C).

Claim: PROCESSO DI 
TRAFORMAZIONE O LAVORAZIONE E 
RELATIVE DEFINIZIONI / 
AGGETTIVAZIONI 
Si ritiene non coerente con i principi del 
presente disciplinare utilizzare, nella 
comunicazione pubblicitaria della pasta, 
diciture che evochino durate prolungate o 
rallentate del processo di trasformazione/
lavorazione, se non ancorate a specifiche 
fasi di trasformazione/lavorazione del 
prodotto ed a parametri di lavorazione 
definiti e noti ai consumatori stessi e che 
non trovino una correlazione con la 
qualità/qualità di cottura della pasta. In 
ogni caso tali riferimenti, per essere 
considerati non fuorvianti nei confronti 
del consumatore, dovranno essere, in 
coerenza con il presente disciplinare, 
veritieri, verificabili, distintivi rispetto alla 
media del mercato ed infine rilevanti in 
termini di effetti riscontrabili sul prodotto. 



DEMACO Titan Series

AUTHORIZED REPRESENTATIVE
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CLAIM SU ARTIGIANALITÀ DEL PROCESSO PRODUTTIVO E/O DELLA PASTA 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta di claim che 
possono riferirsi sia 
all’artigianalità del processo 
produttivo o del prodotto, sia 
alla manualità delle 
lavorazioni ed altri riferimenti 
similari.

Tali claim hanno già formato oggetto di chiarimento da 
parte del Ministero dello sviluppo economico (allora 
attività produttive) che con circolare n. 168/2003, ha 
stabilito che le diciture «lavorato a mano» e simili, 
possono essere utilizzate “unicamente qualora le fasi di 
impasto, trafilatura, taglio ed essiccazione della pasta 
siano state effettuate in tutto o per la maggior parte a 
mano e non anche quando la manualità abbia 
riguardato unicamente fasi secondarie come lo 
svuotamento dei sacchi di semola, il riempimento delle 
tramogge, il dosaggio degli ingredienti o il 
confezionamento. 
Anche l’AGCM si è successivamente espressa 
confermando che il concetto di “pasta artigianale” non 
dipende dalla qualificazione normativa dell’impresa 
come “artigiana” né dalla sua dimensione o forma 
giuridica, ma piuttosto da: 
• incidenza relativa e valorizzazione dell’apporto umano, 
con un apporto limitato delle procedure automatizzate; 
• differenza di tempi e modalità di produzione rispetto a 
quelle utilizzate nelle produzioni industriali; 
• quantità modesta di pasta prodotta (indice considerato 
significativo se unito agli altri elementi).

AGCM/ICQRF 



tecnologie 
technologies 

tecnologías 
technologies

ingredienti 
ingredients 

ingredientes 
ingrediéntes 

servizi 
services 

servicios 
services

http://www.pastariahub.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
http://www.pastariahub.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE


Pastaria DE 5/2024 • 62

ALTRI CLAIM DI PRODOTTO O DI PROCESSO PRODUTTIVO 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta in questo caso di 
claim descrittivi del 
favorevole contesto 
ambientale in cui si 
svolge la produzione. 

Tali claim devono essere veritieri e suffragati da basi 
scientifiche e/o comunque da letteratura di settore e/o 
da certificazioni conferite da autorità pubbliche. 
Aggettivazioni generiche tese a qualificare il contesto 
ambientale in questione e/o alcuni dei suoi elementi 
dovranno anch’essi essere supportati come sopra. 

CREA 

CLAIM SULLA SOSTENIBILITÀ DEL PRODOTTO/PROCESSO PRODUTTIVO 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta dei claim sulla 
sostenibilità/circolarità 
del prodotto o del 
processo produttivo, dal 
campo alla tavola o in 
una specifica fase del 
processo produttivo. 

Tali claim potranno essere utilizzati in presenza di un 
apposito riconoscimento ufficiale da parte delle 
istituzioni (ad es. marchio “made green in Italy” 
rilasciato dal Ministero dell’Ambiente) o di una 
certificazione rilasciata da un Ente Terzo a ciò 
preposto. 

In attesa di definizione

CLAIM SULLA RICICLABILITÀ/RECUPERO/SOSTENIBILITÀ DEGLI IMBALLAGGI 

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta dei claim sulla 
riciclabilità/recupero/
sostenibilià degli 
imballaggi 

Tali claim dovranno essere conformi ai requisiti imposti 
dal Decreto Legislativo 3 settembre 2020, n. 116, che 
recepisce la Direttiva UE 2018/851 sui rifiuti e la 
Direttiva UE 2018/852 relativa agli imballaggi e ai rifiuti 
di imballaggio. Il CONAI, il Consorzio Nazionale 
Imballaggi, ha pubblicato una Linea Guida di supporto 
alle aziende per soddisfare tali prescrizioni ed evitare il 
cd. “green washing”, etichettando prodotti con 
dichiarazioni ingannevoli, incomplete, non supportate o 
scorrette. 

Linee guida sui green 
claim in corso di 
elaborazione da parte 
del CONAI 
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CLAIM SULLA SICUREZZA ALIMENTARE DEL PRODOTTO

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

Si tratta di claim che 
alludono alla sicurezza 
del prodotto 
esclusivamente 
attraverso l’indicazione 
dell’assenza di uno o più 
contaminanti o 
fitofarmaci. 

La sicurezza alimentare è un prerequisito della 
produzione dell’industria italiana della pastificazione. La 
pasta è sicura per definizione se rispetta le normative 
previste e, nella specie, le norme igienico-sanitarie di 
prodotto e di processo ed i limiti massimi ammissibili di 
contaminanti/fitofarmaci fissati per le produzioni 
convenzionali e quelli stabiliti per i prodotti biologici se il 
prodotto è ottenuto attraverso tale metodo di produzione. 
Il ricorso a tali claim viene quindi considerato 
inammissibile in quanto claim suscettibili di far credere 
erroneamente al consumatore che, attraverso la presenza 
minore o assenza di uno o più contaminanti o fitofarmaci, 
vi siano paste più sicure di altre, mentre la legislazione (e 
la scienza) non prevedono gradi distinti di sicurezza. 
L’utilizzo dell’espressione “senza”, “zero” (o similari), 
seguita dal riferimento ad uno o più contaminanti o 
fitofarmaci, sono quindi vietati. 

I claim sulla sicurezza 
alimentare sono da 
considerare 
inammissibili, in 
quanto la sicurezza è 
data dai limiti 
massimi ammissibili 
per contaminanti, 
fitofarmaci e additivi 
fissati dal legislatore 
UE. Al di sotto di tali 
soglie non esistono 
livelli differenziati di 
sicurezza. 

CLAIM NUTRIZIONALI

DESCRIZIONE E 
RAZIONALE

CRITERI DI UTILIZZO E.T.A.

I claim nutrizionali sono 
quelle indicazioni che 
affermano, suggeriscono o 
sottintendono che un 
alimento abbia particolari 
proprietà nutrizionali 
benefiche, dovute al 
contenuto nutrizionale di 
uno più nutrienti. 
Tipicamente nel caso della 
pasta si utilizzano i claim 
“fonte di fibra” e “ricco in 
fibra” o ad altri claim che 
fanno riferimento all’impiego 
del chicco di grano intero 
non decorticato. 

Per tali tipi di claim si applicano le condizioni generali 
del Regolamento 1924/2006 e le condizioni specifiche 
stabilite dall’art. 8 in combinato con l’Allegato del 
Regolamento. 
Si applicano inoltre le pertinenti disposizioni del Dpr 
187/2001 sulla produzione e commercializzazione 
delle paste alimentari, con particolare riferimento ai 
requisiti previsti per l’utilizzo della denominazione 
semola integrale di grano duro e pasta di semola 
integrale di grano duro. 

Regolamento CE 
1924/2006 - Allegato



IFT è certificata

IFT S.r.l. - Via Chiassi, 20 - 46100 Mantova (MN), Italy  tel. +39 0376-663667 
info@iftmantova.com - www.iftmantova.com

TELAI 
in MATERIALE PLASTICO 
per ESSICCAZIONE PASTA

a norme CE
Utilizzato con successo
 da prestigiosi Pastifici 
in Italia e all‛ Estero

 TPP35: mm 1200x600xh35
 TPP54: mm 1200x600xh54
 TPP70: mm 1200x600xh70

Modelli:

http://www.iftmantova.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
http://www.iftmantova.com/?source=PASTARIA_DIGITAL_MAGAZINE
mailto:info@iftmantova.com


Un volume celebra i 
150 anni di Capitanio

5
Redazione

I centocinquanta anni di storia della nota azienda costruttrice di trafile per pasta 
sono stati raccontati in un interessante libro a tiratura limitata.
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Sono 500 le copie di un libro, ben curato da 
Umberto Montin e da Carlo Pozzoni 
FotoEditore, che racconta la storia della 
Capitanio Camillo & C., e nel farlo ci illustra 
le principali tappe dell’evoluzione nella 
produzione di trafile e inserti per la pasta 
alimentare.
Uscito nel dicembre 2023, il volume celebra 
i 150 anni dell’azienda, le cui origini sono da 
far risalire in provincia di Bergamo.
Nella seconda metà del 1800, infatti, riporta 
il primo documento che testimonia 
dell’esistenza, nelle bergamasca, di un 
pastificio di proprietà dei Capitanio, dove il 
fondatore Luigi e i figli Angelo, Camillo 
(bisnonno dell’attuale omonimo 
proprietario) e Ferdinando iniziarono nel 
1873 a produrre le proprie trafile, per 
ampliare l’offerta dei formati a catalogo, 
poco dopo richieste e vendute anche ad 
altri pastifici.
Fu nel 1936 che Camillo Capitanio decise di 
spostarsi a Como per aprire un’attività 
indipendente dedicata alla produzione di 
trafile per pasta, attività che per i Capitanio 
Orobici cessò verso la fine degli anni 
Sessanta.
L’apertura della filiale a Torre Annunziata 
(1956) segna un’altra tappa importante 
della storia della Capitanio, ben 
documentata nel volume, insieme alla sua 
vocazione internazionale e alla capacità di 
realizzare un prodotto di grande qualità 

partendo dalla specifica richiesta del 
pastificio.
Il libro è corredato da un apparato 
iconografico molto ricco e curato, 
composto da diverse lettere e numerose 
fotografie d’epoca, vecchie pubblicità, 
antichi cataloghi e alcuni documenti 
ufficiali, che testimoniano della lunga e 
prestigiosa storia della Capitanio, 
destinata ad essere ancora a lungo 
protagonista nel campo della fornitura di 
trafile per i produttori italiani e 
internazionali di pasta.
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In tutto il mondo da

anni

CAPITANIO CAMILLO & C. S.a.s.

WWW.CAPITANIO.IT

SEDE COMO: via Bisbino 1 | 22070 Grandate (CO) | Tel. +39 031564621 | Fax + 39 031564631 | info@capitanio.it

SEDE TORRE ANNUNZIATA: via Mortelleto 1 | 80058 Torre Annunziata (NA) | Tel. +39 0818611436 | Fax + 39 0818621405 | marco@capitanio.it
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Osservatorio prezzi 
3/2024 

6
a cura del
Centro studi economici 
Pastaria

La rubrica quadrimestrale di Pastaria sui prezzi delle principali materie prime 
impiegate dai pastifici.
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Sui mercati delle commodity alimentari hanno interferito quest’estate i 
movimenti valutari, a loro volta condizionati dagli annunci delle banche 
centrali sugli sviluppi della politica monetaria e sulla conseguente 
direzione dei tassi di interesse, di cui si attende una discesa anche in Usa. 
Aggiustamenti e correlazioni che hanno determinato ad agosto un 
rafforzamento dell’euro nel rapporto di cambio con il dollaro americano (a 
1,11-1,12), dopo l’annuncio di un prossimo allentamento monetario da 
parte della Federal Reserve, la banca centrale statunitense. Il percorso 
verso la riduzione dei tassi sembra configurato, a meno di sorprese 
geopolitiche che potrebbero materializzarsi nel doppio contesto di crisi in 
Ucraina e in Medio Oriente, i cui sviluppi recenti hanno alzato il grado di 
incertezza sull’andamento dei prezzi per tutte le commodity industriali e 
energetiche.
Gli aggiustamenti valutari hanno spinto al ribasso le quotazioni dei 
frumenti europei, con il quadro dei fondamentali che non offre in questa 
fase particolari sostegni, considerata tra l’altro la ridotta competitività, 
ulteriormente peggiorata dal cambio, e la pressione al ribasso esercitata 
dai grani del Mar Nero che hanno la meglio anche nelle aste internazionali, 
lanciate per lo più dagli enti di approvvigionamento statali di alcuni paesi 
nordafricani. 
All’Euronext di Parigi, benchmark europeo per i future sui cereali, i 
frumenti a fine agosto sono scesi ai minimi da marzo scorso. I dati della 
Commissione Europea hanno inoltre confermato, in linea con le attese, il 
rallentamento delle attività di esportazione rispetto allo scorso anno, 
palesando nei numeri negativi le difficoltà di vendita che i grani europei 
stanno incontrando negli sbocchi extra-UE.
L’incertezza che domina i mercati delle soft commodity è alimentata anche 
da alcune derive protezionistiche. Il caso più eclatante è quello dell’India 
che negli ultimi tre anni ha ridotto del 90% le esportazioni di frumento e 
dell’86% quelle di mais, contingentando anche le vendite all’estero di riso, 
nonostante gli stock elevati. Misure adottate in chiave antinflazionistica e 
prudenziale a garanzia degli approvvigionamenti domestici, che oggi 
appaiono però meno giustificate e potenzialmente distorsive, in un 
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Frumento tenero 
fino nazionale

Prezzo (€/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Frumento tenero 

fino nazionale 222,5 -4,3% -9,1% ▼

Frumento duro 
fino Nord

Prezzo (€/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Frumento duro 

fino Nord 315,25 -6,6% -16,2% ▼

Farine frumento 
tenero tipo 00

Prezzo (€/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Farine frumento 
tenero tipo 00 527,5 -4,1% -6,2% ▼

Semole sup. min. 
di legge

Prezzo (€/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Semole sup. min. 

di legge 620 -4,2% -9,5% ▼

Uova M
Prezzo (€/100 pezzi) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione

Uova M
15,85 0% -8,2% ▲

Carni suine coscia 
fresca per crudo 

12 kg e oltre

Prezzo (€/kg) Variazione mensile Variazione annuale ProiezioneCarni suine coscia 
fresca per crudo 

12 kg e oltre 4,6 2,4% -10,3% =

Carni bovine 
vitellone: mezzene 

I qualità

Prezzo (€/kg) Variazione mensile Variazione annuale ProiezioneCarni bovine 
vitellone: mezzene 

I qualità 6,68 -6,4% -0,6% =

Latte spot
Prezzo (€/100 kg) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione

Latte spot
58,3 8,8% 14,6% ▲

Burro di centrifuga
Prezzo (€/kg) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione

Burro di centrifuga
6,96 4% 54,7% ▲

Grana Padano 9 
mesi e oltre

Prezzo (€/kg) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Grana Padano 9 

mesi e oltre 9,93 3,7% 13,7% ▲

Olio di oliva extra 
vergine

Prezzo (€/kg) Variazione mensile Variazione annuale Proiezione
Olio di oliva extra 

vergine 9,36 -2% 8,2% ▼

Fonte: elaborazioni Centro studi economici Pastaria su dati vari.
Frumenti, farine e semole: Granaria di Bologna; Uova: CCIAA di Forlì; Carni suine e bovine: CUN e Borsa merci di Modena; 
Latte, Burro e Grana padano: Borsa merci di Milano; Olio di oliva: CCIAA Bari. 

Fonte: elaborazioni Centro studi economici Pastaria su dati vari.
Frumenti, farine e semole: Granaria di Bologna; Uova: CCIAA di Forlì; Carni suine e bovine: CUN e Borsa merci di Modena; 
Latte, Burro e Grana padano: Borsa merci di Milano; Olio di oliva: CCIAA Bari. 

Fonte: elaborazioni Centro studi economici Pastaria su dati vari.
Frumenti, farine e semole: Granaria di Bologna; Uova: CCIAA di Forlì; Carni suine e bovine: CUN e Borsa merci di Modena; 
Latte, Burro e Grana padano: Borsa merci di Milano; Olio di oliva: CCIAA Bari. 

Fonte: elaborazioni Centro studi economici Pastaria su dati vari.
Frumenti, farine e semole: Granaria di Bologna; Uova: CCIAA di Forlì; Carni suine e bovine: CUN e Borsa merci di Modena; 
Latte, Burro e Grana padano: Borsa merci di Milano; Olio di oliva: CCIAA Bari. 

Fonte: elaborazioni Centro studi economici Pastaria su dati vari.
Frumenti, farine e semole: Granaria di Bologna; Uova: CCIAA di Forlì; Carni suine e bovine: CUN e Borsa merci di Modena; 
Latte, Burro e Grana padano: Borsa merci di Milano; Olio di oliva: CCIAA Bari. 
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contesto di accentuata diminuzione dei 
prezzi dopo i forti rincari del 2022.
Le rilevazioni della Banca Mondiale 
restituiscono riduzioni a doppia cifra per 
l’Hard Red Winter, il frumento Usa più 
rappresentativo delle dinamiche sui 
mercati mondiali, i cui prezzi hanno ceduto 
il 25% su base annua nella fotografia 
scattata a luglio scorso. Stessa evidenza 
per il Mais U.S. No. 2 Yellow, che ha 
ceduto anno su anno il 27%.
In Italia le pressioni sui mercati 
internazionali hanno imposto una 
correzione al ribasso fino al 16% per il 
grano duro e di circa il 10% per il frumento 
tenero (il confronto è sempre con l’anno 
scorso), in una fase congiunturale ancora 
contrassegnata da una dinamica negativa 
dei prezzi che ha sottratto tra i 4 e i 7 punti 
percentuali alle quotazioni di giugno. 
Semole e farine hanno seguito le sorti della 
granella, cedendo fino al 10% su base 

annua, in un mercato più debole 
quest’estate anche per le carni bovine che, 
a differenza dei tagli suini, rincarati nel 
quadro dell’emergenza sanitaria dovuta ai 
contagi di PSA (peste suina africana), 
hanno scontato gli effetti di alcuni squilibri 
legati a una debolezza dei consumi.
Anche gli oli di oliva, che restano vicino ai 
massimi storici, hanno perso un po’ di 
vigore. La previsione di una abbondante 
produzione spagnola, a partire dal 
prossimo autunno, ha allentato le pressioni 
all’acquisto sui mercati europei, anche se 
in Italia la situazione, almeno sul fronte 
della produzione, non si preannuncia 
favorevole soprattutto nelle regioni del Sud 
(che concorrono a formare il grosso 
dell’offerta nazionale), per le implicazioni 
climatiche dovute al caldo eccessivo e alla 
prolungata siccità. Anche gli stock sono ai 
minimi, ma la ripresa produttiva spagnola 
dovrebbe compensare le carenze interne 
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FAO Food Price 
Index

Prezzo 
(2014-2016=100)

Variazione mensile Variazione annuale ProiezioneFAO Food Price 
Index

120,8 -0,2% -3% ▼

Hard Red Winter 
US Gulf port

Prezzo (USD/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale ProiezioneHard Red Winter 
US Gulf port 260,26 -2% -24,7% ▼

Mais, U.S. No. 2 
Yellow FOB US 

Gulf port

Prezzo (USD/tonnellata) Variazione mensile Variazione annuale ProiezioneMais, U.S. No. 2 
Yellow FOB US 

Gulf port 177,43 -7,8% -26,8% ▼

Fao Food Price Index, Hard Red Winter, Mais: luglio 2024Fao Food Price Index, Hard Red Winter, Mais: luglio 2024Fao Food Price Index, Hard Red Winter, Mais: luglio 2024Fao Food Price Index, Hard Red Winter, Mais: luglio 2024Fao Food Price Index, Hard Red Winter, Mais: luglio 2024



INSIEME PER ESSERE PIÙ FORTI!INSIEME PER ESSERE PIÙ FORTI!

A.P.PA.FRE. associa imprenditori della piccola e media impresa, pro-
duttori di pasta fresca e gnocchi, per meglio tutelare una categoria di
produttori, troppo spesso dimenticati. I nostri associati, sono riconosciuti
dalle istituzioni e dal mercato, come categoria di pastai che rappresen-
tano la vera tipicità e la migliore tradizione culinaria italiana. Fiore all’oc-
chiello del made in Italy, riconosciuta e apprezzata anche all’estero.
A.P.PA.FRE. si caratterizza per la capacità di offrire gratuitamente ai
propri associati, qualsiasi consulenza di carattere tecnico e normativo,
oltre alla divulgazione di informazioni su iniziative legislative.

Per info e/o contatti:
Virna Soncin (segretario) - Cell. 348.6593130

Ecochimica S.r.l. Casalzuigno (VA) 
PRC Impianti S.r.l. Borgo Ticino (NO) 

Molino Grassi S.p.a. Fraore (PR)
IPAM S.r.l. Zibello (PR)

Flavourland S.r.l. Pero (MI)
G&Partners S.A. Taverne (CH)

Italgi S.r.l. Carasco (GE)
Milani Foods S.r.l. Verona (VR) 

Parmovo S.r.l. Colorno (PR)
Pastaria – Kinski Editori Parma (PR)

ePublic S.r.l. Novara (NO)
Vercelli S.p.a. Formigliana (VC)

A.P.Pa.Fre. Sede operativa c/o CNA PIEMONTE NORD
Viale Dante Alighieri 37 - 28100 Novara (NO)

Tel. 0321.399564/5 - Fax 0321.398488
info@appafre.it - www.appafre.it
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limitando le pressioni inflazionistiche e 
riportando i listini su livelli che resteranno 
elevati, ma meno distanti dalla media 
storica.
Da rilevare che le dinamiche osservate sui 
mercati delle materie prime alimentari si 
inseriscono in un contesto 
disinflazionistico sul mercato mondiale del 
greggio, sia pure con qualche incertezza 
sui movimenti futuri.
Sui prezzi del petrolio è aumentata più di 
recente la volatilità, dopo la sospensione 
della produzione nella Libia orientale, su 
decisione di Bengasi in contrapposizione 
con Tripoli, e dopo la distruzione di alcuni 
impianti di estrazione in Iraq. Le attese 
migliori sulla crescita economica in Usa 
hanno dato un po’ di vigore ai listini, ma le 
prospettive di una minore richiesta cinese 
hanno attenuato questa tendenza. Nel 
breve si prevede, in assenza di shock, una 
sostanziale tenuta del barile di greggio, 
anche in considerazione di una possibile 
ripresa della produzione concordata in 
sede OPEC+ e ribadita recentemente dai 
maggiori produttori aderenti al cartello.
Infine, per quanto attiene ai costi del 
trasporto marittimo, come evidenziato da 
una recente indagine della Banca d’Italia il 
dirottamento dei traffici dal Canale di Suez 
alle rotte passanti per il Capo di Buona 
Speranza ha comportato un allungamento 
dei tempi di navigazione e un rialzo dei 

noli. Nel comparto container i costi sono 
all’incirca triplicati tra la fine di ottobre 
2023 e la fine di gennaio 2024. Rincari in 
parte rientrati tra febbraio e aprile, ma 
riproposti dai mercati a partire da maggio, 
nel contesto di una significativa ripresa 
della domanda di carico.
A fine agosto l’indice composito Drewry 
WCI si è attestato su un livello inferiore del 
50% al picco pandemico del settembre 
2021. Ma il valore attuale supera del 265% 
la tariffa media del 2019, prima 
dell’emergenza Covid, confermando le 
condizioni ancora di forte tensione sul 
mercato dei noli marittimi.
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