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[ 1] Anzio Storci, fondatore della Storci spa, € una figura fondamentale, soprattutto in riferimento alla sua trentennale esperienza

in Barilla, come responsabile tecnico per la realizzazione delle linee di produzione di pasta e relativi impianti ausiliari. Il passaggio, da
utilizzatore a costruttore, ha permesso alla Storci, di raggiungere I’attuale posizione e di diventare un punto di riferimento nel mondo
della pasta. Anzio Storci, Presidente della Storci spa affiancato, oggi, dai figli Michele Storci, Vicepresidente Area Vendite e Simone Storci,
Vicepresidente Area Produzione.

Anzio Storci, founder of Storci SpA, is an essential figure particularly because of his thirty years experience at Barilla as technical manager, creating pasta
production lines and relative auxiliary systems. Going from user to manufacturer allowed Storci to reach his current position and become a point of reference
in the world of pasta. Anzio Storci, CEO of Storci SpA, is today assisted by his sons Michele Storci, Vice President of Sales, and Simone Storci, Vice President
of Production.

Nel 1995, con Fava Spa, si realizza un unico gruppo per la produzione di grandi impianti per pasta secca e couscous (fino a 8000

impionti per pastifici

kg/h) che diventa, in breve, leader mondiale.

In 1995 a single group was created with Fava SpA for the production of large systems for dry pasta and couscous (up to 8000 kg/h), which quickly
became a world leader.

Valesi Nel 1999 nasce la Valesi Storci Division, marchio che contraddistingue la progettazione e realizzazione di macchine ed impianti
per i piccoli pastifici e laboratori (pasta secca, fresca e piatti pronti), secondo le caratteristiche tecnologiche e i sistemi costruttivi applicati
ai grandi impianti.

In 1999 the Valesi Storci Division was formed, a mark that designs and builds machines and systems for small pasta factories and laboratories (dry
pasta, fresh pasta and ready meals), according to the technological characteristics and building systems of large installations.

La Storci é certificata -UNI EN ISO 9001:00- riconoscimento per la qualita organizzativa che ha come finalita la qualita stessa del prodotto.

Storciis -UNI EN ISO 9001:00- certified, recognition for its organizational quality that translates into quality products.

Una sede piu ampia ha permesso la realizzazione di un laboratorio per la ricerca (R&D) dotato di attrezzature all’avanguardia. Questo
laboratorio, oltre al personale interno, si avvale della collaborazione di alcuni esperti tecnologi provenienti dell’Universita di Parma. lI
Laboratorio R&D é ufficialmente riconosciuto da parte del Ministero dell’Universita e della Ricerca (MIUR), come Laboratorio Altamente
Qualificato per la Ricerca Industriale.

A larger facility led to the building of an R&D laboratory with state-of-the-art equipment. This lab, in addition to its own personnel, collaborates with
technology experts at the University of Parma. The Italian Ministry of Universities and Research (MIUR,) officially recognizes the R&D lab as a Highly
Quialified Laboratory for Industrial Research.

L’ampia gamma dei prodotti, la continua ricerca tecnologica hanno permesso alla STORCI di migliorare I'offerta dei servizi alle aziende
clienti, presentandosi sul mercato, con dei notevoli vantaggi competitivi rispetto agli impianti esistenti, dei grandi, medi e piccoli pastifici.

A wide range of products and continuous technological research have allowed STORCI to improve its services to customers and have given it a considerable
competitive edge compared with existing installations of large, medium and small pasta factories.






gamma prodotti produced range

impianti uovo

sistemi di dosaggio
premiscelatori premix
gruppi di impasto
gruppi di compressione
capsulismi

presse

stenditrici

egg equipment

dosing systems

premix pre-mixing equipment
kneading units
compression units

vacuum air-locks

presses

spreaders

referenze reference list

Spac: Algeria

Saudi Modern Food: Arabia Saudita
Fideos Rivoli: Argentina

Molinos: Argentina

Sanremo Macaroni: Australia
Rinoldi Pasta Pty Ltd: Australia
Soubry: Belgio

Piraques: Brasile

Catelli: Canada

Grisspasta Products Ltd.: Canada
ltalpasta: Canada

Zarega: Canada

Fideos Carozzi: Cile

Alimentos Bonfiglio: Colombia
Tholstrup Pastella A/S: Danimarca
Pastalini Food: Eau

Al Masreya: Egitto

El Farasha: Egitto

Ferico: Francia

Panzani: Francia

Pastacorp Ourscamp: Francia
Valfleury: Francia

Zamek: Germania

Nestlé Ag. Maggi: Germania

The Modern Flour Mills: Giordania
Helios: Grecia

Misko: Grecia

Padma Priya: India

Bonsale Marcon: Iran

Khoshnam: Iran

Al Dente - Gma Bezekim: Israele
Too Arai: Kazakhstan

Anzzy: Nigeria

Golden Penny: Nigeria

Artex: Polonia

Goliard: Polonia

Okruszek: Polonia

Eurofoods: Russia

Niznij Novograd -Oao- “Vermani”: Russia

niditrici/lasagnatrici
trabatti
pre-essiccatoi
essiccattoi statici
essiccatoi continui
sfilatrici

sistemi recupero scarti
sfogliatrici

nested pasta/lasagne makers
shakers

pre-dryers

static dryers

continuous dryers

strippers

scrap recycling systems
dough sheeters

Sverdlovskij K. Kombinat Russia
Varnensky: Russia

Verola Samarskaia M. Fabrika: Russia
El Pavo: Spagna

Flo S.A Pastas Alimenticias: Spagna
Gallo (Gruppo Espona): Spagna
La ltaliana: Spagna

Romero: Spagna

Pasta Rothlin Ag: Svizzera

Epi D’or: Tunisia

Pates Warda: Tunisia

Randa: Tunisia

Doyum Makarna: Turchia

Mutlu: Turchia

Stein: Ungheria

American Beauty: Usa

Borden: Usa

Conte Luna: Usa

Ecco D'oro Foods: Usa

Dakota Growers: Usa

Hershey Group: Usa

Pierino Foods: Usa

Seviroli Foods: Usa

Specialty Foods: Usa

Zerega: Usa

Cargill: Venezuela

Pastas Capri: Venezuela

Agnesi: Italia

Al Tortellino San Giorgio Di Leonessa Snc: Italia
Andalini: ltalia

Antico Pastificio Lucano: ltalia
Antonio Amato: Italia

Arte & Pasta: Italia

Audisio: Italia

Barilla: Italia

Castiglioni: Italia

Cav.Cocco: ltalia

Colussi: Italia
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gruppi di calibrazione
raviolatrici
gnoccatrici
matassatrici
pastorizzatori
precuocitori
raffreddatori

calibration units
ravioli makers
gnocchi makers
coil units
pasteurizers
pre-cookers
coolers

Corticella: Italia

Dalla Costa: Italia
Dallari: ltalia

Di Martino: Italia

De Cecco (Fara S.Martino): Italia
De Matteis: Italia
Delverde: ltalia

Divella: Italia

Ferrara: ltalia

Ferraro: Italia
Garofalo: Italia
Gragnano: Italia
Granarolo: Italia
Granoro: Italia
I.LA.P.C.- Lensi: Italia
Italpasta: Italia
ltalfood: ltalia

La Molisana: Italia

La Bolognese: Italia
La Sovrana: Italia

Le Mantovanelle: Italia
Liberale: Italia

Nestlé Buitoni: Italia
P.A.C. (Carbone): Italia
Pallante: Italia

Pasta Zara: Italia
Pastificio Di Chiavenna (Moro): Italia
Plasmon: Italia

Poiatti Alberto: Italia
Rana: Italia

Rummo: talia

Russo: Italia
Rustichella D’abruzzo Spa: Italia
Soave: ltalia

Tamma: Italia
Tomadini: Italia
Valdigrano: Italia
Voiello: Italia
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